Gli antipasti

*(1-3-7)

*(1)

*(5-10-12)

*(7)

*

Per iniziare...

Fantasia di fritti ** €9
Bastoncini di mozzarella in carrozza, anelli di cipolla fritti, stick di patata dolce
con salsine del giorno
Crostoni €10
con crema di castagne, lardo affumicato e rosmarino
Mini Ribs €10
Costine di maiale cotte a bassa temperatura insaporite con salsa BBQ
Tartare di manzo €13
con crema al tartufo
Tagliere di salumi e formaggi €15
Tagliere con prosciutto crudo, salame, mortadella e formaggi di stagione

consulta la nostra lista degli allergeni Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.



Steak House

I panlnl Tutti i nostri panini sono serviti con patatine dippers
00 Chicken burger** €12
cotoletta di pollo, pomodoro, insalata iceberg e maionese
- Ortoburger ** €13
burger vegetale, verdure alla griglia e olio al basilico
*0-5-5-0 Calabro ** €14
hamburger home-made, caciocavallo della Sila, ‘nduja e spianata calabra
«o-s-0 USA Burger ** €14
hamburger home-made, cheddar, cipolla scottata, bacon e salsa bbg
“-s-0-1> Pulled Pork ** €14

coppa di maiale sfilacciata cotta CBT con cheddar, salsa BBQ e cipolla caramellata

«a-7-5) || Poreino ** €15

hamburger home-made, porcini, zola, crema di noci e scaglie di grana

Tutti i panini possono essere serviti con:

Burger vegetale Pane gluten-free
+1€
La ciccia
La tagliata €22
Tagliata di manzo alla griglia servita con patate al forno
Galletto alle erbe €22
servito con radicchio alla griglia
*®) Arrosticini abruzzesi €22

serviti con caponata di verdure

*o Filetto di manzo €25
servito con puré di patate al timo

* consulta la nostra lista degli allergeni
** || prodotto potrebbe essere congelato Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.




Le

*(1-7

*(1-3-6-7

*(1-3-6-7

*(1-6-7

*(1-3-6-7

*(1-7

*(1-3-6-7

Pizzeria

. Scegli la tua pizza preferita anche con
nOStI'e pIZZG impasto integrale, gluten free o mozzarella senza lattosio
) Contadina €8

Mozzarella fior di latte, zucchine grigliate, menta e olio evo
1 Gustosa €12

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, gorgonzola, cipolla caramellata e
spianata calabra

) Italiana €12
Salsa di pomodoro San Marzano, stracciatella, prosciutto crudo, pomodorini, olio al basilico

»Mortazza 2.0 €12
Mozzarella fior di latte, mortadella bologna IGT, stracciatella, pesto ligure e pistacchi

) Tonnarella €12
Mozzarella fior di latte, tonno, cipollotti, capperi, olive taggiasche, pomodorini, origano e peperoncino

» Mediterranea €12
Mozzarella di bufala campana IGP, pomodorini, cipolla di Tropea, acciughe, origano fresco

) Il capo €12
Pomodoro, cipolla caramellata, stracciatella, caciocavallo e olio al basilico

) Carciofina €13
Crema di carciofi, mozzarella fior di latte, scamorza, pancetta croccante, raspadura

» Bomba €13

Calzone farcito con mozzarella fior di latte, caciocavallo della Sila, spianata calabra,
‘nduja, funghi, peperoni

) Red&White €13

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala campana IGP,
prosciutto crudo e pomodorini

) Calabria €13
Salsa di pomodoro San Marzano, 'nduja, caciocavallo della Sila, cipolla di Tropea caramellata
» Bresaolina €13

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, bresaola, raspadura e
pomodorini gialli

) Royal Sud €13

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, melanzane fritte, parmigiano
reggiano e basilico fresco

) Risvolta €13
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, acciughe e cornicione ripieno di taleggio

) Cremosa al guanciale €14
Crema di zucca, bufala, guanciale. Fuori cottura: pepe e caciocavallo

) Porcini €14

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, funghi porcini, raspadura e olio extra
vergine di oliva

) La Nerano €14
Crema di zucchine, mozzarella fior di latte, chips di zucchine fritte, stracciatella e pepe al limone

) Nobile €14
Crema al tartufo, mozzarella fior di latte, funghi porcini, fuori cottura

) La Valdostana €14

Crema di castagne, mozzarella fior di latte, fontina, speck fuori cottura

Le pizze con impasto integrale o senza glutine hanno un supplemento di 1€
* consulta la nostra lista degli allergeni Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.



Pizzeria

Scegli la tua pizza preferita anche con

Le CIaSS|Che impasto integrale, gluten free o mozzarella senza lattosio

o-n Margherita €6
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, olio al basilico
+t-1-10) Diavola €8
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata calabra
*(1-4-6-7) NapO" €9
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, acciughe, origano fresco
+o-s-n 4 Stagioni €9

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, carciofini, funghi e olive

‘o0 4 Formaggi €9

Mozzarella fior di latte, 4 formaggi freschi del giorno

«u-6-n Ortolana ©

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte e verdure grigliate

-2 Prosciutto e funghi €9

Salsa di pomodoro San Marzano, prosciutto cotto, mozzarella fior di latte, funghi champignon

o2 Tonno e cipolle €9

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, tonno e cipolle

“u-1-0-n Capricciosa €10
Salsa di pomodoro San Marzano, prosciutto cotto, mozzarella fior di latte,
carciofi, capperi, olive taggiasche, funghi champignon, acciughe

«o-» Salsiccia & Friarielli €11

Mozzarella fior di latte, friarielli, salsiccia e caciocavallo della Sila
-u-e-n Calzone farcito €12

Classico calzone farcito con salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, carciofini, funghi e olive

Tutte le pizze possono essere servite con:

Impasto +1€ Impasto +1€ Mozzarella
integrale gluten-free senza lattosio
Le plzza in pala (consigliata per 3/4 persone)
«w-o-n Classica €33
Pizza in pala divisa in 3 gusti: Margherita, Ortolana, Margherita con prosciutto crudo e pomodorini
*o-n Rosalia €35

Pizza in pala divisa in 3 gusti: Gustosa, Tonno e cipolle, Napoli

“u--0-1-12) Leggera €38
Pizza in pala divisa in 3 gusti: base salsa di pomodoro San Marzano, scamorza e speck,
cotto zola e peperoni, salsiccia e friarielli

Le pizze con impasto integrale o senza glutine hanno un supplemento di 1€

* consulta la nostra lista degli allergeni Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.




... e per finire

| nostri dolci

Ananas €5
a-s--5) Tiramisu della casa €6
+a-3-n Tortino al cioccolato fondente €6
«u-5--5) Cheesecake ai frutti di bosco €6
«» Crema Catalana €7
*6-1-5) Tartufo di pizzo €7
l'originale tartufo di Pizzo Calabro
*6--5) Tartufo di pizzo al pistacchio €7
l'originale tartufo di Pizzo Calabro
Caffe
Caffe €1
Caffe decaffeinato €1,2
Caffe corretto €1,5
Digestivi e amari
Vasta selezione di amari €4
scegli il tuo preferito!
Whisky €4
Rum al miele €5
Jefferson €6
* consulta la nostra lista degli allergeni Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.



Vini rossi w(ez)

San Giovese
Vignaioli Scansano - 13,5 % Vol. € 20

Merlot & Cabernet
Via del mare - 13,5 % Vol. € 22

Ciliegiolo
Vignaioli Scansano - 13,5 % Vol. € 25

Lagrein
St. Michael-eppan - 13,5 % Vol. € 30

Pinot nero
St. Michael-eppan - 13,5 % Vol. € 30

Chianti
Domini toscani 13,5 % Vol. € 30

Taurasi
Terredora DiPaolo 13,5 % Vol. € 40

Amarone della Valpolicella Classico
DocG

Benedetti — 16 % Vol. € 55
Vino al calice € 4
COthaiI *(12)
Spritz €5
Drink €7

Bevande analcoliche

Acqua €2
Bibite in lattina €3
Coca alla spina piccola €3
Coca alla spina media €5

* consulta la nostra lista degli allergeni

Bevande

Vini Bianchi )
Ribolla gialla

| Magredi 12,5 % Vol. €22
Sauvignon

| Magredi 12,5 % Vol. €22
Traminer aromatico

I Magredi 12,5 % Vol. €22
Falanghina

Terredora DiPaolo 13 % Vol. € 25
Vino al calice €4
ROSé *(12)
Rosato

Vignaioli Scansano-13 % Vol. € 20

31 ZERO 41 Rosé - Spumante Rosé
Bedin - 11 % Vol. € 20

Spumanti G2
Grande Cuvée Alma Brut

Franciacorta DOCG

Bellavista = 12,5 % Vol. € 50

31 ZERO 41 - Spumante extra dry
Bedin - 11 % Vol. €20

31 ZERO 41 Rosé - Spumante Rosé
Bedin - 11 % Vol. €20

Vino sfuso della casa...

1/4 litro € 2,5
1/2 litro €5
1 litro €9

E le birre?!

Scopri la nostra selezione di birre

nella pagina successiva

Coperto e servizio - 2€

Se hai intolleranze particolari chiedi al nostro personale di sala.
Consigliamo di non effettuare variazioni per gustare a pieno la nostra cucina.
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PRETT

V»\LGANNA DAL 1877

MAESTRI DEL LUPPOLO
DAL 1877

BIRRIFICIO ANGELO PORETTI - 4 LUPPOLI L'ORIGINALE

St
PORETTI

L'ORIGINALE |

Lager equilibrata, luppolata e profumata.
5,0% alc. Vol - Contiene orzo

Piccola - € 3,00 / Media - € 5,00

GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE
Birra d’abbazia ambrata, corposa con note maltate e fruttate.
6,5% alc. Vol - Contiene orzo

Piccola - € 4,00 / Media - € 6,00

1664 BLANC
Birra leggera e rinfrescante con note agrumate e fruttate.
5,0% alc. Vol - Contiene orzo e frumento

Piccola - € 4,00 / Media - € 6,00

BIRRIFICIO ANGELO PORETTI - 4 LUPPOLI ZERO
Lager analcolica, leggera e profumata.

0,5% alc. Vol - Contiene orzo

33 cl-€5,00

_ BIRRIFICIO ANGELO PORETTI - 4 LUPPOLI SENZA GLUTINE
p

|
1}

Lager senza glutine, equilibrata e profumata
4,8% alc. Vol - Contiene orzo

33cl-€5,00




10

11

12

13

14

Elenco dei 14 allergeni alimentari

GLUTINE (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi
ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI (marini e d'acqua dolce, gamberi, scampi, granchi
e simili)

UOVA (uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti,
pasta all'uovo)

PESCE E DERIVATI (prodotti alimentari in cui é presente il pesce, anche
in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI (creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia
e simili)

LATTE E DERIVATI (ogni prodotto in cui viene usato il latte, yogurt,
biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI (mandorle, nocciole, noci comuni, noci
di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI (sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse
e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI (si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie
nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI (semi interi usati per il pane, farine che lo
contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (anidride solforosa e solfiti in concentrazione

superiore a 10 mg/Kg o 10 mg/I espressi come SO2 - usati come conservanti,
possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott'aceto, sott'olio e in
salamoia, nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi secchi, nelle bibite analcoliche
e nei succhi di frutta )

LUPINO E DERIVATI (presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini,
farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza,
ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)



